Suppe 


ischter Salat 
48. Ausgeback. We 


ch (mit Rei 


. Fisch mit 
Krusot F 
Knuspriger Fisch nach Szec 
26. Ausgebackene Riesengarnelen mi 
27. engarnelen 
28. Krabben mit Chop-S: 


Rindfleisch (mit Reis) 


50. Rinefleisch 


mit Curry 
ch mit Sojasprossenbshnen 


37. Rindfie! 


Enten(mit Reis} 
45. Geristate Ente nach He: 
48. & ete Ente mit Ananas 


48a Gerdéstete Ente mit Erdnuss-S: 
prika und Barnbussprossen 


81. Ente mit Curry 
Huhnerfleisch (mit Re! 


82. Ausgeback. Huhnerfisisch 


61. Gebratenes Hilhnerfleisch nach Szechuan**-Art 
(scharf} 


Lichtentaler. 31- Baden-Baden 7 
TL: 07221 


*Chop-Suey: mit verschiedenem Gemuses, gebraten 
“Szechuan-Art: GemUse, mit pikenter SoBe, (scharf} 


Nodeing 


A Gemilse 
S8.Gebratene Nude! 
68a Gebratens Nudi 


mits 
72. Re 
mit Rhnerfleisch 
73. Reis gebraten 
mit Gemilse 


st, Garneien, 
verschiedenam 


usspressen, Papri 
PAO-YUK 


Gebratenes Rindfle’ it griiner Paprika 
schwarzen Bohnen, Soe (scharf) 
MILIENGLUC 
anpenchips, pikante saure-scharie Suppe, 
fingsralle, Riese gemelen, vier verschiedene 
che Stroh-Pilze, Morcheln, 


Paprika und Bambussprossen, g)bratener Re 
t ehte Frichte) 


Krabbencti: 
rt (schart), 
it | Schweinefe 


Gebackene Ente mit acht d 
S 8. KUNG-PAO-NGAU ic x 
ratenes Rind#i mit Mere ein,’ Bambussprossen 
prika und Cashewnlissen (sch, #) ~ ; 
S 9. KUNG-PAO-HA - 
Gebratene Riesengarneien nach Hong-art (schart 


Thai-Spezialititen 


T 1. TOM KHA GAI Su 
Hubnerfleisch mit Ko) 


urry mit HUhner-, Schw: 
Rindfleisch, Bambus, Bohrer und Basilikum 
T 7. Griiner Curry en! Bambus, Bi 
und Basitikum 

er Curry mit 

Curry mit Gemise ( 

T10, PAD GA PRAU 
Sebr. Huhne 
Behnen, Ba: 
711, PAD KIE MAU 
Gebr. Huhner-, Schweine 
verschiedenem Gemuse 
712. PAD PRIK 


wiebeln und More 
AN HOY 
Gebr. HUknar-, Sehweine>, Rind- o. Entenfleis 
Austernsaie, Zwiebeln und Tungo-Ouftplizen (sche: 
714. PAD NAM MAN HOY 
Gebr. Hubner, Schweine Rind- o. Entenfleisch mit 
Ingwer, Zwiebein und Mor in is 


Nachtisch 


M4. Gebackene Banan Henig 
N2. Gabeckene Anangs in 
N3, Gebackener Apfel in Het 


Vietnamesis' 
Vi.Canh chua tom 


Hummerkrabbensuppe malt 
seh 


nisauer- 


mit Krabbenfleisch, Hackfle 
nd Gemlse 


Vietnamesische Gerichte. 


Hihnerfleisch 


V6.Ga > ot 
Nithnerfleisch mit Feperont, 
nengras, Basiikum: (scharty 
o Curry 
), Kekesmilch,Gemlse (sc 


Champignons 


ao nam 
Schweinefieisch 


Rindfleisch 


V12. Bo xao 
Rindfleisch mit Peperon 


Gurry, Kekesmilch wt 
m 
Pilze, Morchein, Champignons 


© Ente mit Peper itronengras (schart) 
Curry 
\ Ente mit Kokosmilch und Gemlise (scharf) 
V17. Vit nam 
Ki E: Pilz, Morchein, Cham 


, = 7 { 
Vietnamesische Meeresfrichte 


Vi8. Cach 


e in Curry Soe {scharfp 


intenfisch mit Peperonidnd zitro Cl 
5 Cea 


9,00 


10,00 
ngranelen mit Pitze, Mors 


Tom Curry S 


e * 9,00 
arneien rat chu ees enn 


Reis und Nudein Ger! 


xao gion 


Vietnam Spezialitaten(Eisenplatte serviert) 


V26. Vit dia nor 
Gebacken Ente mit 


Gebratenes Hihnerfie at Var ienen Gemilse 
t ise: 
> dia nong 10,00 
tenes Rindfleisch mit verschiedenen Gemuse und 
arty 


nit verschiedenen Gemilse 
und Cashewniisen (scharf} 
a dia nong 
isch mit verschiedenen Gamuse und 
an (schart) 
n dia nong 
Gebrater Riesen Garnelen mit verschiedenen Gernlse 


(Gott Farbe Stoff) 
-Cola,Fanta(Goffein tat it Farbe Stoff} 
isaftschorie, Mineralwasser, Grangensaft 

agser, Orangensaft 


coing,Espresso 
Schwarates, Jasmintee, Grinertee 
eralwaaser 


Wir wiinschen Ihnen guten Appetit ! 


